’ FLEISCHEREI

Unsere Empfehlungen vom 16.06. bis 20.06.2026:
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Fleischrinder aus eigener Aufzucht
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kontrollierte Qualitat nur aus der Region
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Alle Abbildungen ahnlich/Serviervorschlage. Fur Druckfehler keine Haftung. Alle Angebote gliltig, solange der Vorrat reicht.
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Unse?e Wurst & Fleischwaren vo 09.06. bis 13.06.2026: Unsere Wurst & Fleischwaren vom 16.06. bis 20.06.2026:

Bauchfleisch

Schweineriicken

ohne Knochen frisch, am Stiick oder geschnitten

_ Gyobe Bratwurst Putensalami
— fiir den Grill extra mild,
- oder fiir die Pfanne im Geschmack

- Hausmacher Leberwurst lagdwurst

== goldéelb gerduchert mit dem herzhaften Geschmack

Maildnderschinken Serranoschinken

: 2 salzarm gepokelt und deftig gerduchert diinn geschnitten
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vom Schwein,

: : r-rk'nd‘_ckig und zart _ e
-~ Krautsalat Nudelsalat 113 £
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- aus unserer Salattheke aus unserer Salattheke . \ ﬂQO’g
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Feinstes Fleisch
Ob Rind, Schwein oder Gefliigel. Wenn Sie Ihr

= Fleisch bei uns kaufen, konnen Sie sich stets
daraufverlassen, frische und geschmackuvolle
Qualitatsware zu bekommen. Egal ob ausser-
: gewohnlich oder traditionell, in unserem um-
== fangreichen Sortiment ist fiir jeden Ge-
schmack etwas dabei. -,

-

Zutaten: 500g Weiflkraut - fein gehobelt, 250g Mohren - fein ge- |
raspelt, 1 Glas Sellerie, 1 Dose Mais +1 rote Paprikaschote - fein |
. gewlrfelt. |
. Alle Zutaten in eine Schiissel geben und vermengen. Aus 250g Mi- | :
racel - Whip und 100g Schmand eine Sofie rihren und mit Salz B
und Pfeffer abschmecken. Die Sofie Gber das Gemiise gieffen, vor- E '
sichtig unterheben und
2-3 Std. im Kihlschrank durchziehen lassen.
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