“ FLEISCHEREI

Unsere Empfehlungen vom 30.06. bis 04.07.2026:

Bratwurst
-~ Schnecken
- taglich frisch

= ‘agiSEﬁa@he? e 2@%3 & -
- Schinkenspeck o, }‘\""*‘“

squatm gepokelt und deftig gerduchert

~ FLEISCHERE?

Fleischrinder aus eigener Aufzucht

kontrollierte Qualitat nur aus der Region

Party-Service'

Schlemmersteak

vom Kamm,
mild gewtirzt

Mortadella 7 Eéﬂ% €

beste Qualitdt . 100¢g

Alle Abbildungen ahnlich/Serviervorschlage. Fur Druckfehler keine Haftung. Alle Angebote gliltig, solange der Vorrat reicht.
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Unsere Wurst & Fleischwaren vom 30.06. bis 04.07.2026:

Schinkenbraten

=~ B die schnells Planiie 100g et ol

—Pfefferbeifer Cevapcici

: = ﬁiseh vom Rauchwagen ' : f00g fiir die Pfanne

= ?a;eéng-_L@%@?wag rst Késesalami

== wur;dé%b;lr‘stréichZart : herzhaft deftig

Lachsschinken Aufschnitt ,
mild gepékelt,
_ - leicht gerduchert nach Ihren Wiinschen geschnitten
~~Maultaschen Pizzafleischkise :

== 7j‘1'lf'die Suppe oder zum braten am Stiick oder geschnitten

= Fleischsalat Tortellinisalat

- aus unserer Salattheke 100g aus unserer Salattheke

———

 Wir sind ein f - Marken Betrieb.
- Seit 1970 ist dies die Erkennungsmarke fiir Qualitdt
- im Fleischerhandwerk. Sie darf nur von Betrieben
 benutzt werden, die unter handwerklichen Gesichts-
~ punkten gefiihrt werden. Dazu zihlt neben der be-
ruflichen Qualifikation ( Meister ) auch die personli-
che Mitarbeit des Inhabers, ein umfangreiches Sorti-
-ment an Fleisch - und Wurstwaren sowie die indivi-
duelle und sachkundige Beratung der Kunden.

Schinkenkartoffeln ‘ B
800g Pellkartoffeln in Scheiben, 250g gek. Schinken in Streifen, 2 : ;
gehackte Zwiebeln, 2 El Butterschmalz, 3 Eier, Salz, Pfeffer, Mus- i
kat, 150g Butterkase. Die Zwiebelwirfel in Butterschmalz glasig | s
diinsten und mit den Kartoffelscheiben und den Schinkenstreifen | S np
' vermengen und in eine Auflaufform geben. Die Sahne mit den Ei- | :
ern verquirlen mit Salz, Pfeffer und Muskat abschmecken und mit
der Halfte des ger.Kase verrihren. Uber die Schinken-Kartoffeln
gieflen und im vorgeheizten Backofen bei 200 ° ca. 30 Min ba-
cken. 10 Min. vor Ende der Garzeit mit dem restl. Kase bestreuen.
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