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Kasseler gekocht

= ‘magz_er und Kamm
——~Putensalami
- extramild

~ im Geschmack

Nudelsalat

_—aus unserer Salattheke

~ Was macht den Unterschied zu abgepackten Fleisch-
- und Wurstwaren aus dem Supermarkt? Schutzgase
~die Ihnen eine optische Frische vortduschen, finden
-~ bei uns keine Verwendung. Regionale Produkte sind
= frischer und natiirlicher im Geschmack. Bei uns er-
halten Sie auch noch Kleinstmengen und miissen kei-
ne groferen Packungseinheiten kaufen. Desweiteren
-der personliche Kontakt mit fachkundiger Beratung.

Unse?e Wurst & Fleischwaren vo 20.01. bis 24.01.2026:

Unsere Wurst & Fleischwaren vom 27.01.

Krakauer im Ring

eine runde Sache!

Dicke Rippe

zum Braten

Teewurst grob & fein

frisch aus unserem Naturrauch

Schweinebauchfleisch

frisch, am Stiick oder geschnitten

Rindfleischsiilze
mager
Hirtensalat

aus unserer Salattheke

bis 31.01.2026:

Pizzabrotchen
Sie benétigen: 1/2 Zwiebel, 150g Salami, 150g Kasseler, |
100g Emmentaler, 2 kl. Tomaten ( vorgenannte Pro- |

dukte alle klein wiirfeln ), 50g Schmand, Salz, Pfeffer

/ und Pizzagewurz. Zubereitung: Zutaten zusam-
men vermischen. Die Masse auf halbierte Semmeln
geben und 15 Min bei 200°C knusprig backen. Fertig.

Guten Appetit.




