“ FLEISCHEREI

Unsere Empfehlungen vom 04.11. bis 08.11.2025:

~ Rinderbraten 1,69 €

=2 vom heimz_'schentfungrind;, ‘ . 100g
- mager & zart
- Zungenblutwurst

-~ besondere Geschmacksnote - = = i00g
durch edle Gewiirze

~  FLEISCHERE!

Fleischrinder aus eigener Aufzucht

kontrollierte Qualitat nur aus der Region

Party-Service'

Schweinefilet EEE% &

zart & mager = 100 g

Mettwurst 199 €

der leckere Brotaufstrich . 100¢g

Alle Abbildungen ahnlich/Serviervorschlage. Fur Druckfehler keine Haftung. Alle Angebote gliltig, solange der Vorrat reicht.




Unse?e Wurst & Fleischwaren vo 28.10. bis 01.11.2025: Unsere Wurst & Fleischwaren vom 04.11. bis 08.11.2025:

a@@hfggéggh Fleischwurst im Ring

frisch, am Stiick oder geschnitten 100 g eine runde Sache!

%%a@ggma@h@sﬂ Salami Hahnchenbrustfilet

: = 7, deﬂig und frisch~ : : 100 g natur oder gewiirzt

= Mortadella Plefferbeifer

= besfé Quc;z&dt ' ; 100 g frisch vom Rauchwagen

Mailinderschinken Grobe Bratwurst ’

5 - salzarm g_epakezi und deftig gerduchert 100¢g téglich frisch
—~Fleischkdse ' Hausgemachter Nussschinken ‘
“mS‘“c’“’der geschnitten 0B s gepokelt und deftig gerduchert 100g
- Nudelsalat Eiersalat 109 ¢

- aus unserér Salattheke 100g aus unserer Salattheke ; ; ﬂQOE

~ Was macht den Unterschied zu abgepackten Fleisch- ™ AR } B
- und Wurstwaren aus dem Supermarkt? Schutzgase e - gﬁégag‘@ﬁg{;@@ ‘\ . s
- dielhnen eine optische Frische vortduschen, finden > g Sie benotigen: 1/2 Zwiebel, 150g Salami, 150g Kasseler, | o
Taics ‘bei uns keine Verwendung. Regionale Produkte sind ﬂOOg Emmentaler. 2 kl. Tomaten ((vos’genanmte Pro- |
risch d natiirlicher im Geschmack. Bei - ;
e Qe Ghschiank Betunser dukte alle klein wiirfeln ), 50g Schmand, Salz, Pfeffer

halten Sie auch noch Kleinstmengen und miissen kei-  § . i | y s ; 3 Bt
ne groferen Packungseinheiten kaufen. Desweiteren ‘=3¢ ' und Pizzagewrz. Zubereitung: Zutaten zusam- Bt

_der personliche Kontakt mit fachkundiger Beratung. Ay . . men vermischen. Die Masse auf halbierte Semmeln
- ' geben und 15 Min bei 200°C knusprig backen. Fertig,
Guten Appetit.




